Feta—-Spargel vom Grudl

Zutaten
Fir 4 Portionen

6 Spitzpaprika
4 Frahlingszwiebeln
20 Stangen Spargel, grin
150 g Feta-Kase (Schafmilch)
Pfeffer, schwarzer, frisch gemahlen
Thymian
Salbei
Rosmarin
Olivendl

Zubereitung

Aus der Alufolie 4 Rechtecke vorbereiten und jeweils etwas Olivendl darauf geben.

Spitzpaprika langs vierteln, je nach GroR3e evtl. noch halbieren und mit der Hautseite
nach unten auf die Alufolie legen. So kann die Schale beim Grillen RGstaroma
entwickeln.

Die Fruhlingszwiebeln mit Grin langs teilen, die Spargelstangen quer halbieren,
dickere Stangen auch langs. Feta in grobe Wirfel zerteilen.

Alles auf die Paprikastlicke legen, grof3ziigig mit Pfeffer wiirzen und die Krauter
(ganze Stangel) darauf legen. Etwas Olivendl dartber traufeln und die Packchen
dann mit der Folie verschlieRen.

Ca. 15 min (je nach Temperatur) grillen.

Tipp: Salz muss hier nicht verwendet werden, da der Schafmilch-Feta sehr salzig ist
und somit vollig ausreicht. Man kann die Packchen bei hoher Temperatur kurz
angrillen, damit die Paprikastickchen etwas ,Farbe“ bekommen und Aromen
entwickeln und dann am Rand des Girills fertig garen. Der Spargel bleibt dabei schén
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